( Lundi >

Menu de la semaine

Du 12 au 16 Octobre

( Mardi >

C Jeudi )

CVendredi)

Carotte rapée vinaigrette

ou
Concombre a la créme
X %%
Crousti’ fromage
Petits pois carotte
X %%
Salade
Brie

ok ok

Prunes

Betterave Ravigote
ou
Céleri rémoulade

%ok %

Roti de porc sauce miel
Macaroni

KK

Salade

Saint Nectaire

%ok %

Beignet framboise, pomme ou
chocolat / Fruit

Radis beurre
ou
Salade d’endive aux noix
Bk
Pavé de poisson a la Bordelaise
Purée de brocolis

%ok %

Salade

%ok %

Flan nappé caramel / Fruit

Buffet d’entrées
Bk
Emincé de poulet sauce créme
Semoule
Xk
Salade

Fromage frais nature

%ok %

Buffet de desserts

T

&/
5t

6 ') Origine France

Le Principal

F. ZEHR

=

Le Gestionnaire

F. LIDOVE

Le Chef de cuisine

G. FARDEAU

Les allergenes sont notifiés chaque jour sur le « Menu du jour » affiché derriére la rampe du self.

Les éleves concernés par un PAI peuvent demander toute précision aux cuisiniers.
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